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Vom Rind: Geranchertes:

* Rinderfiletsteak * Schdaufele ohne Knochen
*  Rumpsteak * Rollschinken vom Hals oder RUcken
* Badischer Sauerbraten * Rinderzunge (auch nur gesalzen)
(kUchenfertig eingelegt aus dem Angebot) *  Kassler
* zarter Rinderbraten aus der Keule
* Rinderrouladen (auch gefillt) Fonduefleisch:
* Rinderbraten mit Senf-Kr&uterkruste * .
* Rind
Vom Schwein: : iﬁ::vem
*  Schweinefilet (in Wirfel fur Ol oder in Scheiben fur Brihe)

Schweinefilet im Blatterteig *
gefllites Schweinefilet im Speckmantel
Schweinebraten (auch als Rollbraten)

gefUliter Schweinebraten

Fiv ihve Yorratskammer:

* % ot

verschiedene Wurstdosen

Schinken- und Vesperspeck
verschiedene Sorten Salami

*
(Kréuter-Brat- oder Champignon-Speckfillung) *  PlefferbeiBer
*  Schlemmerschnitzel * Landjager *
* Schwarzwd(rste
\/OM Kmlb * Rauchpeitschen
*
*

Kalbsbraten von der Schulter und Keule
Kalbsfilet

Kalbsrollbraten

Kalbsbrust (zum fUllen mit Tasche)
gefllite Kalbsbrust (Krauter-Bratfullung)

Vom Gbﬂﬁgd:

* gefUllite Putenbrust

(Kr@uter-Brat- oder Broccoliftllung)
* Entenbrustfilet
* Hahnchenbrustfilet

Vom Nﬂo\ and Lamm:

*  Wildschweingulasch oder Keule
Hirschedelgulasch (auch eingelegt)
Kaninchenkeule

Lammkeule
Lammkotelett *

Unsere Offnungszeiten
Mo. 19.12.2022 bis Fr. 23.12.2022 von 07.30 - 13.00 Uhr & 14.30 - 18.30 Uhr
Heiligabend 24.12.2022 von 07.00 - 12.00 Uhr
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mit eigener Schlachtung
+ Partyservice

Name

Adresse

Telefon

ABHOLTAG

* Kase
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